Załącznik nr 3 do Ogłoszenia o zamówieniu 

nr ZP-371/144/18

Opis przedmiotu zamówienia

Przedmiotem zamówienia jest kompleksowa usługa hotelowo-gastronomiczna dla Uniwersytetu Humanistyczno-Przyrodniczego im. Jana Długosza w Częstochowie na potrzeby Konferencji „PrzemWorld Scientific Congress „Quality of Life in Interdisciplinary Approach” organizowanej przez Instytut Wychowania Fizycznego, Turystyki i Fizjoterapii Uniwersytetu Humanistyczno-Przyrodniczego im. Jana Długosza w Częstochowie w dniach 22-24.11.2018 r.
Zamawiający wymaga aby obiekt hotelowy położony był w odległości nie większej niż 50 km od siedziby Zamawiającego.
I. Usługa hotelowa dla 25 osób wraz z zapewnieniem sal konferencyjnych winna być zrealizowana  z uwzględnieniem następujących wymagań:

1. Hotel o standardzie minimum 3-gwiazdkowym określonym przez Rozporządzenie Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004r. w sprawie obiektów hotelarskich i innych obiektów, w których świadczone są usługi hotelarskie (t.j. Dz.U z 2017 r. poz. 2166),
2. Miejsca noclegowe zlokalizowane na terenie jednego obiektu (przyjazd w dniu 22.11.2018 godzina 14:00, wyjazd w dniu 24.11.2018 godzina 12:00)

3. Pokoje z pełnym węzłem sanitarnym: 25 pokoi jednoosobowych lub dwuosobowych (z przeznaczeniem dla 1 osoby), klimatyzowanych,  wyposażonych w łazienki, z dostępem do bezprzewodowego Internetu w hotelu;
4. Zapewnienie miejsc parkingowych (bez dodatkowych opłat).
5. Zapewnienie 3 sal konferencyjnych na terenie obiektu, na wyłączność uczestników konferencji w tym 

a) jedna sala konferencyjna dla 80 osób, mieszcząca się w kompleksie hotelowym, wyposażona w ekran i rzutnik multimedialny dostępna w godzinach:

- w dniu 22.11.2018 r. 16.00-19.00; 

- w dniu 23.11.2018 r. 9.00-18.00;

- w dniu 24.11.2018 r. 9.00 -11.00
b) dwie sale konferencyjne dla 30 osób, mieszczące się w kompleksie hotelowym, wyposażona w ekran i rzutnik multimedialny w godzinach:
- w dniu 23.11.2018 r. 9.00-18.00;

- w dniu 24.11.2018 r. 9.00 -11.00
6. Zapewnienie 30 stojaków umożliwiających powieszenie plakatów o formacie A1 w Sali konferencyjnej dla 80 osób.
II. Usługa gastronomiczna
23 listopada – czwartek

Przygotowanie kolacji wraz z obsługą kelnerską dla min. 45 i maksymalnie 55 osób w formie zasiadanej, na terenie obiektu, w którym świadczona będzie usługa hotelowa opisana w pkt I.  
Zapewnienie sali gastronomicznej na wyłączność organizatorów konferencji, na terenie kompleksu hotelowego, przeznaczonej dla co najmniej 55 osób;
Sala  bankietowa na wyłączność organizatorów Konferencji, w dniu 23.11.2018 r. od godziny 19:00 – do godziny 04:00 dnia następnego;
Menu:
Zupa: żurek śląski 

Danie główne: schab z dodatkiem ratatui zapiekany serem 

Ziemniaczki opiekane 

Zimna płyta: 
deska serów z winogronem i orzechem 

półmisek szlachetnych wędlin 

tymbaliki drobiowe 

sałatka pieczarkowe 

sałatka z greckim serem i palonymi migdałami 

sałatka z porem i ananasem 

Danie na ciepło: ragout z indyka z grzybami

Wykonawca jest zobowiązany zapewnić również: 
- zastawę białą porcelanową lub ceramiczną, sztućce trwałe 
- w odpowiedniej ilości: stoły, obrusy materiałowe i dekorację stołu i dopasowane serwetki papierowe (jednorazowe), 
- obsługę kelnerską oraz oprawę muzyczną (muzyka odtwarzana) przez cały czas trwania wydarzenia. 
Ostateczna liczba osób zostanie podana wykonawcy w dniu 21.11.2018 r. 

