ZP-371/138/18
Załącznik nr 3 do Ogłoszenia o zamówieniu

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
1. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi gastronomicznej (cateringowej) dla uczestników konferencji naukowej „„Tyś naszą Hetmanką”. Jasnogórskie drogi do niepodległości.” organizowaną przez Uniwersytet Humanistyczno-Przyrodniczego im. Jana Długosza w Częstochowie w dniach 7-8 grudnia 2018r. dla wskazanej dla każdego posiłku liczby osób (w dniu 07.12.2018 r.: dwa śniadania: min. 13 max. 16 osób każde, obiad: min. 50 max. 60 osób, dwa bufety kawowe: min. 45 max. 50 osób każdy, kolacja: min. 26 max. 32 osoby; w dniu 08.12.2018 r. dwa śniadania: min. 13 max. 16 osób każde, bufet kawowy: min. 45 max. 50 osób)
2. Zamawiający poinformuje Wykonawcę na dwa dni przed terminem świadczenia usługi o ostatecznej liczbie uczestników każdego posiłku, z zachowaniem ilości wskazanych w pkt 4.

3. W ramach przedmiotu zamówienia Wykonawca zobowiązuje się do:

a) Zapewnienia i przygotowania stołów bankietowych, obrusów materiałowych, serwetek, dekoracji, ekspozycji menu, posprzątania po kolejnych etapach świadczenia usługi oraz po zakończeniu całego wydarzenia (w zakresie dotyczącym cateringu);

b) Zapewnienia własnych naczyń (zastawy porcelanowej białej, sztućców trwałych itp.), zgodnie z wymaganiami menu. Zamawiający wyklucza możliwość wykorzystania przez Wykonawcę sztućców i naczyń jednorazowego użytku, w tym wykonanych z plastiku. 
c) Dowozu cateringu o wskazanej przez Zamawiającego godzinie na miejsce realizacji usługi oraz zapewnienia obsługi kelnerskiej;

d) Świadczenia usługi cateringowej wyłącznie przy użyciu produktów spełniających normy, jakości produktów spożywczych, zgodnie z obowiązującymi przepisami prawnymi w tym zakresie;

e) Przestrzegania przepisów prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykułów spożywczych, w tym ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia Dz.U. nr 171 poz 1125 z późn. zm. 

f) Dania muszą być podawane gorące, świeże, nie odgrzewane i serwowane estetycznie.
4. Wymagania dotyczące realizacji usługi (miejsce, czas, zakres): 
a) W dniu 7.12.2018r.:
- śniadania w dwóch miejscach równocześnie, w formie zasiadanej, w godz. 08:00-09:00
· dla min. 13 osób, max. 16 osób w formie szwedzkich stołów w budynku dydaktycznym przy ul. Zbierskiego 2/4 w Częstochowie; 
· dla 13 osób, max. 16 osób w formie szwedzkich stołów w budynku dydaktycznym przy                  ul. Waszyngtona 4/8 w Częstochowie;
· Minimalne wymagania obejmują:

napoje: woda mineralna, kawa lub herbata wg. życzenia gości (po 200 ml), dodatki: cukier, mleko, cytryna - bez ograniczeń,  

szwedzki stół: pieczywo (250 g), masło (5 g), deska serów do wyboru (150 g), jajka faszerowane (200 g), pomidor (100 g), ogórek zielony (100 g), sałatka z tuńczykiem (150 g)

Podana gramatura dotyczy jednej porcji (sztuki) na osobę.
- obiad wraz z obsługą kelnerską, w formie zasiadanej, w godz. 13:30-15:00:
· dla min. 50 max. 60 osób w budynku dydaktycznym przy ul. Zbierskiego 2/4 w Częstochowie
· Minimalne wymagania obejmują:

danie główne: dorsz (smażony lub pieczony), ryż, trzy surówki do wyboru (450 g)

napoje: woda mineralna, soki (po 200 ml)

Podana gramatura dotyczy jednej porcji (sztuki) na osobę.

Zamawiający zastrzega możliwość zmiany części menu na specjalną dietę (do 10%) w przypadku uczestnictwa  osób ze specjalną dietą żywieniową. Ostateczna liczba dań dla osób ze specjalną dietą zostanie podana wykonawcy nie później niż w dniu 04.12.2018 r. 
- dwa bufety kawowe, w formie zasiadanej, w godzinach: 11:00 - 11:30 oraz 16:30 - 17:00: 
· dla min. 45 max. 50 osób, w budynku dydaktycznym przy ul. Zbierskiego 2/4 w Częstochowie.
· Minimalne wymagania obejmują:


wyroby cukiernicze różnorodne: ciastka coctailowe (80 g), szarlotka (90g), sernik (90g)

napoje:  woda, soki, gorąca kawa i herbata -  bez ograniczeń,
dodatki: cukier, mleko, cytryna - bez ograniczeń, 
Podana gramatura dotyczy jednej porcji (sztuki) na osobę.

      - kolacja, w formie zasiadanej, w godz. 19:00-20:00 :

· dla min. 26 osób i max. 32 osób w formie szwedzkich stołów w budynku dydaktycznym przy ul. Zbierskiego 2/4 w Częstochowie
· Minimalne wymagania obejmują:

napoje: woda mineralna,  soki, herbata wg. życzenia gości (po 200 ml)
szwedzki stół: pieczywo (250 g), masło (5 g), sałatka śledziowa (100 g), sałatka z tuńczykiem (100 g), wybór serów (100 g), pomidor (100 g), ogórek zielony (100g). Podana gramatura dotyczy jednej porcji (sztuki) na osobę.

b) w dniu 8.12.2018 r., w godz. 08:00-09:00:

 -  śniadania w formie cateringu w dwóch miejscach równocześnie, w formie zasiadanej:
· dla min. 13 osób i max. 16 osób w formie szwedzkich stołów w budynku dydaktycznym przy ul. Zbierskiego 2/4 w Częstochowie
· dla min. 13 osób i max 16 osób w formie szwedzkich stołów w budynku dydaktycznym przy ul. Waszyngtona 4/8 w Częstochowie
· Minimalne wymagania obejmują:
napoje: woda mineralna, kawa lub herbata wg. życzenia gości (po 200 ml), 
dodatki: cukier, mleko, cytryna - bez ograniczeń,  
szwedzki stół: pieczywo (250 g), masło (5 g), wybór wędlin (100 g), wybór serów (100 g), pomidor (100 g), ogórek zielony (100 g), sałatka grecka ze świeżo krojonymi warzywami (100 g). Podana gramatura dotyczy jednej porcji (sztuki) na osobę.

         - bufet kawowy, w formie zasiadanej, w godz. 11:00-11:30:
· dla min. 45 max 50 osób, w Klasztorze Ojców Paulinów na Jasnej Górze, przy ul. o. A. Kordeckiego 2 w Częstochowie.
· Minimalne wymagania obejmują:

wyroby cukiernicze różnorodne: ciastka coctailowe (80 g), szarlotka (90 g), sernik (90 g);

napoje:  gorąca kawa rozpuszczalna i herbata, soki -  bez ograniczeń,
dodatki: cukier, mleko, cytryna - bez ograniczeń, 
Podana gramatura dotyczy jednej porcji (sztuki) na osobę.
